Oprocz zaproponowanych menu przedstawiamy Panstwu oferte
dodatkowych atrakcji na ten specjalny dzien

* Torty weselne wg katalogu

« Bufet stodkosci - Candy Bar 14,00 zt / porcja
* Fontanna czekoladowa 16,00 zt / porcja
» Barman z Cocktail open barem do ustalenia

* Sushi bar 14,00 zt / porcja
* Bufet wiejski ze swojskimi wyrobami garmazeryjnymi 12,00 zt / porcja
* Pieczony prosiak nadziewany kasza podany z duszong kiszong kapustg z grzybami 38,00 zt / porcja

* Pieczony w catosci udziec wieprzowy serwowany z odsmazanymi ziemniakami i duszong kapustag 28,00 zt / porcja

Proponowane napoje i alkohole:

Pakiet napojéw gazowanych bez limitu

Coca Cola, Fanta, Tonic, Sprite 15,00 zt
Wino musujace 0,75L

Le Cardinalle Demi Sec 30,00 zt
Proseco IGP Veneto 60,00 zt
Wino biate 0,75L

Consigna Chardonnay 30,00 zt
Vina Altea Semi Dry 30,00 zt
Pinot Grigo IGP 60,00 zt
Wino czerwone 0,75L

Consigna Merlot 30,00 zt
Vina Altea Semi Dry 30,00 zt
Finca Cerrada Tempranillo 60,00 zt
Woddka 0,5L

Wyborowa 30,00 zt
Finlandia 50,00 zt
Piwo O,5L

Piwo Litovel 5,00 zt

Podane w ofercie ceny zawieraja

1. Menu podane w formie serwowanej,
dostepne wedtug ustalen.

2. Ceny sg podane w ztotéwkach i zawierajg
podatek VAT

Informacja o ptatnosciach

1. Ostatecznym potwierdzeniem organizacji przyjecia
przez restauracje Tamarynd jest podpisanie umowy
oraz wptata zaliczki.

2. Zaliczka ptatna w wysokosci 50% wartosci

ustalonej imprezy.

3. Dziecido lat 5 - bezptatnie. Dzieci pomiedzy

5a 12 rokiem zycia oraz obstuga wesela
(fotograf, DJ, orkiestra etc.) ptacg 75% ceny

Warunki rezerwacji

1. Jezeli w dniu przyjecia potwierdzona wczesniej liczba
0s6b ulegnie zmianie na mniejsza, klient zostanie
obcigzony za uprzednio potwierdzong liczbe
uczestnikow.

2. Natomiast, gdy ilos¢ osdb na imprezie bedzie wieksza
niz ustalona, klient zostanie obcigzony za kazda
dodatkowg osobe o kwote wynikajacg z ustalonej
kalkulacji.

Tamaryn

Restauracja Tamarynd - M Hotel Sosnowiec
ul. Wojska Polskiego 199, 41-208 Sosnowiec, Polska
tel.: +48 507 555 003, fax: +48 32 36 36 306
www.mhotelsosnowiec.pl
www.facebook.com/Restauracja.Tamarynd

RESTAURACIJA

amaryn

|DEALNE MIEJSCE NA TWOJE WESELE

Wiemy jak wazny jest ten dzien...

Przedstawiamy Panstwu nasze
propozycje zorganizowania
przyjecia weselnego w goscinnych
progach M Hotelu Sosnowiec
i restauracji Tamarynd. Autorskie
menu szefa kuchni oraz
profesjonalna obstuga gwarantuje
najwyzszy poziomustug.

</



W CENIE
188 z+

Menu |1

TRADYCYNE

Przystawka zimna
Pasztet pieczony w plastrach boczku podany z zurawing

Zupa
Aromatyczny rosét zdomowym makaronem

Dania gtéwne serwowane na pétmiskach

Tradycyjna $laska rolada wotowa

Zawijaniec z indyka nadziewany kolorowymi paprykami
Poledwiczki faszerowane sliwkami i jabtkiem z cynamonem
Kluski biate, ziemniaki gotowane z koperkiem

Kapusta czerwona duszona z boczkiem

Bufet z suréwkami (3 rodzaje)

Deser

Lody z sezonowymi owocami i malinowym sosem
Patery z ciastami - 3 rodzaje do wyboru

Patery owocow sezonowych

Przekaski podawane w stét lub serwowane na bufecie
Sledzie w oleju z cebulka

Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Sledzie w pomidorach po kaszubsku

Ryba opiekana w zalewie octowej

Potmiski wybornych wedlin

Potmiski pieczonych mies: (karczek w ziotach , roladka z kurczaka z
warzywami, pieczen z jajkiem)

Kolorowe tymbaliki z drobiu

Jajka dekorowane réznorodnymi pastami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z ananasem i wedzonym kurczakiem

Satatka na sposéb grecki z serem Feta

Sery plesniowe z bakaliami i owocami

Pikle, Swieze warzywa

Sosy zimne- czosnkowy, pomidorowy

Pieczywo, masto

Goracakolacjal

Karczek pieczony w musztardzie podany z satatka ziemniaczana
LUB

Wegierski bogracz z kluseczkami

Goracakolacjalll
Zurek slaski z pieczong kietbasa i jajkiem

W cene wliczono:
e Apartament dla Nowozencow Junior Suite wraz ze $niadaniem
e Preferencyjne ceny pokoi dla Gosci weselnych
e Tradycyjne powitanie chlebem i solag
e Pakiet napojéw zimnych bez limitu:
Dzban wody z cytryng i ziotami, dzban sokéw owocowych
e Pakiet napojow goracych bez limitu:
Kawa, wybor herbat

W CENIE
218 zv

MenNu 11

KLASYCZNE

Przystawka zimna
Rostbef pieczony na rézowo,
podany na satatach z kremem balsamicznym

Zupa
Zupa grzybowa z kluseczkami

Dania gtéwne serwowane na pétmiskach

Sztufada wotowa szpikowana stoning marynowana w zubréwce
Schab po pastersku z kremem z papryki

Kurczak nadziewany szpinakiem z sosem serowym

Kluski biate i ciemne, ziemniaki gratin

Biata kapusta zasmazana, buraczki ze Smietana,

Bukiet warzyw gotowanych na parze

Deser

Sorbet truskawkowy z bezami i waniliowym sosem
Patery z ciastami - 3 rodzaje do wyboru

Patery owocéw sezonowych

Przekaski podawane w st6t lub serwowane na bufecie
Sledzie w oleju z majerankiem i czosnkiem

Sledzie w musztardzie z gorczyca

Sledzie stodko - ostre

Ryba w warzywach na sposéb grecki

Pasztet pieczony podany z zurawing

Potmiski wybornych wedlin

Potmiski pieczonych mies: (schab nadziewany sliwkami,
poledwiczki z musem serowym, indyk w miodzie z sezamem)
Roladki szynkowe z musem chrzanowym

Jajka faszerowane w trzech smakach (tosos, bazylia, pieczarka)
Satatka makaronowa z szynka

Satatka z pieczonym miesem a’ la gyros

Satatka tortelini z serem i pomidorami

Sery plesniowe z bakaliami i owocami

Pikle, Swieze warzywa

Sosy zimne- tatarski, koktajlowy

Pieczywo, masto

Goracakolacjal

Filet z kurczaka z grilla serwowany z sosem serowym i ryzem z warzywami
LUB

Klasyczny Beouf Strogonoff

Goracakolacjall
Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem

W cene wliczono:
* Apartament dla Nowozencow Junior Suite wraz ze $niadaniem
* Preferencyjne ceny pokoi dla Gosci weselnych
* Tradycyjne powitanie chlebem i solg
* Pakiet napojéw zimnych bez limitu:
Dzban wody z cytryng i ziotami, dzban sokéw owocowych
* Pakiet napojéw goracych bez limitu:
Kawa, wybor herbat

W CENIE
248 zv

Menu 111

WYKWINTNE

Przystawka zimna
tosos$ marynowany w biatym winie i cytrusach

Zupa
Krem ze szparagéw z ptysiowym groszkiem

Dania gtéwne serwowane na pétmiskach

Pieczen cieleca w ziotach

Poledwiczki wieprzowe w duszonych grzybach

Udo kacze konfitowane

Ziemniaki pieczone w ziotach, kluski biate ,kluski francuskie
Kapusta wtoska z pomidorami, satata wiosenna,

Bufet z suréwkami (3 rodzaje)

Deser

Pana cotta z sezonowymi owocami
Patery z ciastami - 3 rodzaje do wyboru
Patery owocéw sezonowych

Przekaski podawane w stét lub serwowane na bufecie
Sledzie rubinowe z buraczkami

Sledzie z karmelizowana cebulg i $liwkami

Sledzie po indyjsku z curry

Tatar ze Swiezego fososia

Pasztet pieczony podany z zurawing

Potmiski wybornych wedlin

Potmiski pieczonych mies: ( rostbef pieczony na rézowo , poledwiczki
w boczku, piers kurczaka ze szpinakiem)

Indyk w maladze z owocami

Jajka przepiércze z kawiorem

Satatka Caprese z bazyliowym Pesto

Satatka z tunczykiem po nicejsku

Satatka szwajcarska z serem i szynka

Satatka z kurczakiem i kapusta pekinska

Sery ple$niowe z bakaliami i owocami

Pikle, oliwki, Swieze warzywa

Sosy zimne- tatarski, Remoulade, stodko - ostry
Pieczywo, masto

Goraca kolacja l

Rostbef pieczony podany zdomowymi frytkami, mastem czosnkowym
i ogérkami curry

LUB

Ragout z kurczaka z warzywami podane z szafranowym ryzem

Goracakolacjall

Flaczki wotowe z parmezanem
LUB

Zupa gulaszowa z paprykami

W cene wliczono:

» Apartament dla Nowozencow Grand Superior Suite wraz ze $niadaniem

* Preferencyjne ceny pokoi dla Gosci weselnych

* Tradycyjne powitanie chlebemi solg

* Elegancki aperitif na bazie wina musujacego

« Pakiet napojow zimnych i gorgcych bez limitu:
Dzban wody z cytryng i ziotami, dzban sokéw owocowych, napoje
gazowane, kawa, wybor herbat



